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NUR AM OSTERSONNTAG

BRUNCH \

Wir begriflen Sie herzlich mit einem Glas Sekt!

Kalte Spezialitdten

Verschiedenen Brot und Bréotchensorten
Verschiedene Sorten Croissants (Schoko,
Kéadse/Schinken, Butter) Butter, Krduterbutter und
hausgemachtes Griebenschmalz Verschiedene Sorten
Konfitiure / StulBer Schokoladenaufstrich ,Nutella*“
Scheiben vom milden Raucherlachs mit einer Honig-
Dill-Senfsauce Garnelenspielle mit Mandelblattchen,
dazu Aioli Thunfischcreme

Arrangdement internationaler Kdsespezialitdaten
Frischwurstaufschnitt und Schinkenplatte mit
verschiedenen Spezialitdten Rosa gebratenes Black
Andus Roastbeef mit Krauterremoulade Insalata
Caprese, Strauchtomaten mit Mozzarella, Basilikum
und Olivenodl Vegdetarische Quiche mit blanchiertem
Romanesco und wirzigem Fetakadse Party-

Mettwlirstchen frisch aus dem Rauch mit Senf

Warme Spezialitédten
Rihrei und dekochte Bio-Eier

Goldbraun gebratener Bacon

Goldpramierte Mini Nirnberger Rostbratwiirstchen
mit Senf Gebratene Schweinefiletmedaillons in einer
aromatischen Cognac-Pfeffer-Sauce

Putensteaks in Rahmsauce

Lachsfilet im Buchenspahn in Limetten Sauce
Kartoffelgratin, cremiges Gratin mit Sahne und
herzhaftem Kase tberbacken

In Butter geschwenkte Eierspatzle

Traditionelle Gemiuseplatte mit Erbsen, Méhren,
Blumenkohl und Broccoli, dazu Sauce hollandaise

Blanchierte Prinzessbohnen mit Speck und Zwiebeln

Dessert
Mascarpone-Quark mit Eierlikér und einem
erfrischenden Waldfrichtetopping

Panna cotta mit einem exotischen Mangotopping




