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Kalter buffetteil

Brétchenkonfeke, Baguette, Ciabatta :

mit Butter, Datteldip und Kriuterbutter

Antipastivariationen

mit originn] luftgctmckne[cm Coppa und italienischem Landschinken,

tiber 12 Monate gereift, Edelschimmelsalami und mit aleem Balsamico
marinierte Pimientos, Zucchini, Champignons und Paprika

LVitello Tonnato® Kalbfleischtranchen aus der Steakhiifte

an CinCl' ThunHSCh‘K'J}’)CrnSﬂUCC

Tranchen vom Knlbsmf‘clspitz xlufOmngen/Fcnchcl/Salnt

mit Mango-Chutney und Bliitenhonig abgerundet

Rote-Beete-Carpaccio mit karamellisierten Walniissen, gerissenem Ziegenkiise,
Rucola und Bliitenhonig-Vinaigrette aus altem Balsamico
Mini-Mozzarellabillchen mit cingc]egten‘ lmlbgctmckne[en Cockrtailtomaten
und Kriuterpesto

Kanapees mit Variation vom klassischen und Rote-Bete-Hummus

auf Gurkentaler mit Rosinen und Mandelsplitter getoppt

Barbaric Flugentenbrust an Cumberlandsauce und Orangenconfit

Kochschinkenrollchen gefiillt mit Spargel und Kriuterremoulade
Pikante Hacksteaks mit I’epcroniﬁillung und einem pil(zmtcn Sal
Party-Mettenden frisch aus dem Rauch mit Senf
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Warmer Buffetteil
Mini-Rinderrouladen gcschnmrr vom Limousin-Rind, traditionell
gefiille mit Gurken, Zwiebeln und Senf’

Waliser Schweinefilet, vor Ort tranchiert, mit einer Sherry-Schalotten-Sauce

Zarte Putenbrust in cremiger Gefliigelrahmsauce

Lachssteaks, aromatisch in der Buchenrinde gegart,

mit einer erfrischenden Limettensauce

Schcibcn vom SCrViC[[Cn](nb({Cl‘ l’ll\usgcn’lﬂch[ aus SCmnlCltCig
Kartoffelgratin, cremiges Gratin mit Sahne und herzhaftem Kise iiberbacken
In Butter geschwenkte Eierspitzle

Farbenfrohe Gemiisevariation mit Romanesco, Rustica-Méhren und Speckbohnen,
dﬂlu SﬂuCC ho”ﬂndﬂisc

In Olivensl ges(hwenk[e Gemiisevariation

mit Méhrentaler, Zucchini, Paprika, Zwiebeln, Champignons und Schafskisewiirfel
Klassischer Apfel-Rotkohl mit Lorbeeren und Nelken verfeinert
Dessert

Baileys Irish Cream Mousse
Weifle Mousse au Chocolat mit Bratapfelkompott und winterlichen Gewiirzen
Walnuss-Mousse mit Schokokuchen-Crumble und einer feinen Espresso Note
Panna cotta mit einem fruchtigen Himbeerpiiree

Erwachsene 49,90€
Kinder bis 10 jahre 24,90€
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